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Desemprego recua para 5,6% no trimestre terminado em julho, menor 
nível da série histórica do IBGE

G1

A taxa de desemprego brasileira desacelerou e atingiu 5,6% no trimestre encerrado em julho. Os dados são da 
Pesquisa Nacional por Amostra de Domicílios (Pnad) Contínua, divulgada nesta terça-feira (16) pelo Instituto Brasileiro de 
Geografia e Estatística (IBGE). Foi a menor taxa da série histórica deste indicador, que teve início em 2012.

https://g1.globo.com/economia/noticia/2025/09/16/desemprego-recua-para-56percent-no-trimestre-
terminado-em-julho-diz-ibge.ghtml

Mercado financeiro aguarda a ‘superquarta’
Bem Paraná

Esta quarta-feira (17) é tratada pelo mercado como uma “superquarta”, com o anúncio de importantes 
indicadores econômicos. Nos EUA, é esperado o corte de juros pelo Federal Reserve. No Brasil, a expectativa é de 
manutenção da taxa de juros a 15% ao ano. Com relação à Selic, a projeção é de que ela feche o ano em 15%, mesmo 
porcentual que vem sendo projetado há 12 semanas. Para os anos subsequentes, o mercado projeta uma Selic de 
12,38%, em 2026; e de 10,50%, em 2027.

https://www.bemparana.com.br/noticias/economia/mercado-aguarda-a-super-quarta/

Emplacamentos de veículos aumentam 11% no  
Paraná após anúncio de redução do IPVA

AEN

O número de emplacamentos de veículos cresceu 11% no Paraná nos 10 dias que sucederam o anúncio do 
governador Carlos Massa Ratinho Junior sobre a redução de 45% no Imposto sobre Propriedade de Veículos 
Automotores (IPVA). A alíquota atual, de 3,5%, deve passar para 1,9%, a partir do ano que vem, se tornando a menor 
do Brasil. O projeto está em tramitação na Assembleia Legislativa do Paraná.

https://www.parana.pr.gov.br/aen/Noticia/Emplacamentos-de-veiculos-aumentam-11-no-Parana-apos-
anuncio-de-reducao-do-IPVA

Reforma do IR: entenda o projeto que aguarda votação na Câmara
IstoÉ Dinheiro

A Câmara dos Deputados deve pautar nesta semana o projeto de reforma do Imposto de Renda (1.087/2025). 
O presidente da Casa, Hugo Motta, afirmou na semana passada que ainda não há data para pautar o projeto, mas, a 
expectativa no governo é que ele seja votado nos próximos dias. “Não tem uma data certa ainda”, afirmou Motta.

https://istoedinheiro.com.br/reforma-do-ir-entenda-o-projeto-que-aguarda-votacao-na-camara

 * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

 * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

 * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

https://g1.globo.com/economia/noticia/2025/09/16/desemprego-recua-para-56percent-no-trimestre-terminado-em-julho-diz-ibge.ghtml
https://g1.globo.com/economia/noticia/2025/09/16/desemprego-recua-para-56percent-no-trimestre-terminado-em-julho-diz-ibge.ghtml
https://www.bemparana.com.br/noticias/economia/mercado-aguarda-a-super-quarta/
https://www.parana.pr.gov.br/aen/Noticia/Emplacamentos-de-veiculos-aumentam-11-no-Parana-apos-anuncio-de-reducao-do-IPVA
https://www.parana.pr.gov.br/aen/Noticia/Emplacamentos-de-veiculos-aumentam-11-no-Parana-apos-anuncio-de-reducao-do-IPVA
https://istoedinheiro.com.br/reforma-do-ir-entenda-o-projeto-que-aguarda-votacao-na-camara


2

Núcleo de Comunicação e Marketing – Curitiba PR

2

16 de setembro 2025

41. 3883-4500  |  jornalismo@fecomerciopr.com.br 
 

Sistema Fecomércio Sesc Senac PR   |   NCM – Núcleo de Comunicação e Marketing 
Coordenador Geral do NCM: Cesar Luiz Gonçalves   |  Jornalistas: Carolina Gomes, Fernanda Ziegmann,  

Karla Santin, Isabela Mattiolli, Nathalia Alesse, Lívia Almeida e Silvia Bocchese de Lima 
Colaboração: Fecomércio PR e Unidades do Sesc e Senac PR 

Fotógrafos: Bruno Tadashi, Cassiano Rosário e Murilo Ribas  |  Design Gráfico: Vera Andrion



3

Núcleo de Comunicação e Marketing – Curitiba PR

3

16 de setembro 2025

41. 3883-4500  |  jornalismo@fecomerciopr.com.br 
 

Sistema Fecomércio Sesc Senac PR   |   NCM – Núcleo de Comunicação e Marketing 
Coordenador Geral do NCM: Cesar Luiz Gonçalves   |  Jornalistas: Carolina Gomes, Fernanda Ziegmann,  

Karla Santin, Isabela Mattiolli, Nathalia Alesse, Lívia Almeida e Silvia Bocchese de Lima 
Colaboração: Fecomércio PR e Unidades do Sesc e Senac PR 

Fotógrafos: Bruno Tadashi, Cassiano Rosário e Murilo Ribas  |  Design Gráfico: Vera Andrion

Darci Piana recebe Comenda da Ordem do Sol Nascente 
Homenagem do governo japonês reconhece contribuição do presidente  
da Fecomércio PR para o fortalecimento das relações Brasil–Japão

O presidente do Sistema Fecomér-
cio Sesc Senac PR e vice-governador 
do Paraná, Darci Piana, foi conde-
corado pelo governo japonês com a 
Comenda da Ordem do Sol Nascente, 
Raios de Ouro com Roseta. A entrega 
ocorreu na última sexta-feira (12/9), 
durante a Cerimônia de Condecora-
ção da Primavera do Ano 7 da Era 
Reiwa (2025), realizada na residência 
do cônsul-geral do Japão em Curiti-
ba, Yasuhiro Mitsui.

Instituída em 1875 pelo Impera-
dor Meiji, a Ordem do Sol Nascente 
é uma das mais antigas honrarias 
ainda em atividade no mundo e fi-
gura entre as mais prestigiadas da 
cultura japonesa. No Brasil, dez per-
sonalidades foram agraciadas neste 

ano, sendo Piana o homenageado 
no Paraná.

A distinção reconhece as contri-
buições do dirigente para a apro-
ximação entre Paraná e Japão em 
diferentes áreas, como cultura, gas-
tronomia, educação e negócios. 
Desde que assumiu a presidência da 
Fecomércio PR, em 2004, Piana tem 
apoiado intercâmbios entre a Câmara 
do Comércio e Indústria Brasil-Japão 
do Paraná (CCIBJ-PR) e empresas ja-
ponesas, além de participar de mis-
sões econômicas ao Japão voltadas 
à atração de investimentos para o 
estado.

Também esteve à frente de inicia-
tivas que incentivam a divulgação da 

O homenageado Darci Piana, ao lado a filha Patrícia Piana Presas e do genro 

Joaquín Fernandes Presas, e do cônsul-geral do Japão em Curitiba, Yasuhiro 

Mitsui, e da consulesa Naomi Mitsui
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culinária e de ingredientes japoneses 
promovidas pelo Consulado-Geral do 
Japão em Curitiba, fortalecendo os 
laços culturais e comerciais entre os 
dois países.

Como vice-governador do Paraná 
desde 2019, Piana ampliou sua atua-
ção nesse campo, mantendo e forta-
lecendo a parceria com a província de 
Hyogo, com a qual o estado mantém 
acordo de irmandade desde 1970. 
Ele também tem prestado apoio a 
empresas japonesas interessadas em 
investir no Paraná, desempenhando 
papel estratégico no aprofundamen-
to das relações bilaterais.

Também estiveram na cerimônia, 
o vice-presidente da Fecomércio PR, 
Ari Faria Bittencourt, e demais diri-
gentes da entidade e sindicatos em-
presariais filiados, além da família do 
homenageado, Patrícia Piana Presas 
e Joaquín Fernandes Presas, e de-
mais autoridades. 
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Paraná conquista sete medalhas no Mundial do Queijo na França
AEN

Sete queijos e produtos lácteos 
paranaenses conquistaram medalhas 
no 7º Concurso Mundial de Quei-
jos, neste domingo (14), em Tours, 
na França. Foram duas medalhas de 
ouro, três de prata e duas de bronze. 
O reconhecimento é um dos mais im-
portantes do setor em todo o mundo 
e atesta a qualidade dos produtos do 
Estado.

Ao todo, a competição reuniu 
1.960 produtos de 26 países diferen-
tes, sendo 300 queijos e lacticínios 
brasileiros. Entre os premiados para-
naenses, todos participaram do Prê-
mio Queijos do Paraná, uma iniciativa 
do Sistema Faep (Federação da Agri-
cultura do Estado do Paraná) em par-
ceria com o Governo do Estado, por 
meio do Instituto de Desenvolvimen-
to Rural do Paraná (IDR-Paraná), para 
promover e qualificar o setor.

“Somos um dos principais produ-
tores de leite do Brasil, com agrope-
cuaristas cada vez mais qualificados e 
preparados. Esta premiação é impor-
tante para expandir o mercado dos 
queijos paranaenses e mostrar a qua-
lidade dos nossos produtos”, afirmou 
o secretário estadual da Agricultura e 
do Abastecimento, Márcio Nunes.

Ao longo do concurso, os produtos 
foram avaliados por um corpo inter-
nacional de jurados e cada lacticínio 
recebeu uma nota. Aqueles que fize-
ram mais de 90 pontos receberam 
medalhas de ouro. Os produtos que 
fizeram entre 85 e 90 pontos foram 

premiados com medalha de prata, e 
lacticínios com mais de 80 pontos fi-
caram com o bronze.

“Esta é mais uma prova de que os 
nossos queijos são reverenciados in-
ternacionalmente, estando entre os 
melhores do mundo. Ficamos ainda 
mais felizes em saber que o Prêmio 
Queijos do Paraná serviu de vitrine 
para os queijos paranaenses e tram-
polim para os nossos produtores 
alçarem voos ainda mais promisso-
res”, destacou o presidente interino 
do Sistema Faep, Ágide Eduardo 
Meneguette.

PREMIADOS – Os dois medalhistas 
de ouro são do projeto Queijos Finos, 
do Biopark, de Toledo, no Oeste do 
Paraná. O queijo Abaporu, um tipo 
de massa mole de leite de vaca com 
casca lavada e maturação entre 14 e 

30 dias, se destacou pelos aromas 
de fava tonka (mistura complexa e 
adocicada de baunilha, amêndoa, ca-
ramelo e especiarias como canela e 
cravo, com toques amadeirados, bal-
sâmicos). Já o Passionata, também 
de massa semicozida de leite de vaca, 
maturado de 30 dias a três meses e 
com notas de maracujá, também foi 
agraciado com ouro.

O Biopark também teve dois pro-
dutos premiados com medalhas de 
prata. O Petit Brie Triplo Creme, quei-
jo de massa mole com casca florida, 
e o Saint Marcelin, ambos com ma-
turação entre 14 e 30 dias. “É o re-
conhecimento da dedicação com a 
qualidade. Como a Europa é referên-
cia, essa premiação se faz ainda mais 
relevante. Isso diz muito sobre o bom 
trabalho que o Biopark está fazendo, 
demonstra que estamos no caminho 
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Continua na próxima página
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certo”, afirmou o mestre queijeiro 
Kennidy Bortoli.

Outra medalha de prata ficou com 
o Morbier, produzido pela Queija-
ria Vila Velha, em Ponta Grossa, nos 
Campos Gerais. O queijo, de receita 
tradicional francesa, é maturado de 
30 dias a três meses. “Receber uma 
medalha na França, o berço do quei-
jo, é uma honra. A dedicação, carinho 
e cuidado foram reconhecidos por 
paladares que estudaram muito para 
isso”, disse a produtora Liliane Zazis-
ki Aardoon.

O Estado ainda teve duas meda-
lhas de bronze. Uma delas foi para 
o Maná Paraná, criação inédita da 
Queijaria Sítio Aliança, em Santa-
na do Itararé, no Norte Pioneiro. O 

queijo é maturado por mais de sete 
meses e elaborado com leite de alta 
qualidade da própria propriedade. 
“Esse queijo é preparado e elabora-
do por meses. Essa é a terceira pre-
miação em poucos meses, reforçan-
do que temos potencial”, destacou o 
produtor Leomar Martins.

A lista de premiados ainda tem o 
Bel Paese, da Granja Santo Expedi-
to, de Palotina, no Oeste, também 
medalha de bronze. Produzido com 
leite de vacas Jersey da proprie-
dade, o queijo é maturado de seis 
a 12 meses. Para o produtor Alcélio 
Bombacini, o reconhecimento inter-
nacional reforça o trabalho da jovem 
queijaria, criada há menos de dois 
anos. “Considerando que produzi-
mos queijos há pouco tempo, es-

tamos muito felizes, pois é o nosso 
trabalho sendo reconhecido. Mostra 
que o nosso queijo tem aceitação 
por todos os paladares”, disse.

PRÊMIO QUEIJOS DO PARANÁ 

 O setor local é fomentado no Pa-
raná pelo Prêmio Queijos do Paraná, 
que incentiva o desenvolvimento de 
produtos para competições interna-
cionais. Além de IDR-Paraná e Siste-
ma Faep, o concurso local conta com 
a parceria do Sebrae-PR (Serviço 
Brasileiro de Apoio às Micro e Peque-
nas Empresas no Estado do Paraná), 
Sistema Federação do Comércio de 
Bens, Serviços e Turismo do Estado 
(Fecomércio-PR) e Sindicato da In-
dústria de Laticínios e Produtos Deri-
vados do Paraná (Sindileite-PR).
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Turismo no Paraná cresce nas férias de julho, 
enquanto cenário brasileiro foi de retração

A atividade turística paranaense 
registrou crescimento de 2% em julho 
na comparação na comparação com 
junho deste ano, conforme dados da 
Pesquisa Mensal de Serviços (PMS) 
do Instituto Brasileiro de Geografia 
e Estatística (IBGE), analisados pela 
Federação do Comércio de Bens, 
Serviços e Turismo do Paraná (Fe-
comércio PR). O desempenho ficou 
acima da média nacional, que apre-
sentou queda de 0,7% no volume de 
vendas no mesmo período. 

Na comparação com julho de 2024, 
o turismo paranaense avançou 6,6%, 
acima da média brasileira, de 3,3%. 
O resultado foi impulsionado, princi-
palmente, pelas receitas de empresas 
de transporte aéreo de passageiros, 
serviços de bufê e reservas ligadas à 
hospedagem.

De acordo com o assessor econômi-
co da Fecomércio PR, Lucas Dezordi, 
os números confirmam a consolidação 
do Paraná como destino turístico em 
diferentes épocas do ano. “O Estado 
conta com atrativos importantes nas 
férias escolares, como Foz do Iguaçu e 
os Campos Gerais, e ao mesmo tempo 
vem se fortalecendo como destino de 
inverno. Essa diversidade garante mo-
vimento contínuo e amplia a competi-
tividade do setor”, avalia.

No acumulado em 12 meses, o 
agregado especial das atividades 
turísticas teve expansão de 6,2% no 
Brasil frente igual período do ano an-
terior. No Paraná, o crescimento foi 

ainda maior, de 7,4%, o que coloca 
o estado na 8ª posição nacional, ao 
lado do Rio Grande do Norte.

Para Dezordi, o desempenho refle-
te um setor de serviços em expansão, 
apoiado pela diversidade de atrativos 
e pelo fortalecimento da infraestrutu-
ra. “O crescimento da atividade turís-
tica indica um setor de serviços forte, 
com baixa taxa de desemprego e au-
mento da renda, além de ser resulta-
do dos investimentos em infraestru-
tura turística no estado”, destaca. 

Inflação do turismo

O avanço da demanda também se 
refletiu nos preços. Em julho de 2025, 
Curitiba e Região Metropolitana regis-
traram inflação de 2,25% nos serviços 
e produtos relacionados ao turismo. 
Esse movimento, porém, foi pontual e 
já apresentou acomodação em agosto, 
quando o IPCA do turismo local recuou 
0,05%, em contraste com a média na-
cional, que ainda permaneceu positiva, 
em 0,43% no mesmo período.

No Paraná, os itens com maior au-
mento de preços em julho foram passa-

gens aéreas, com alta de 21,52%, segui-
das por pedágio (+2,32%), hospedagem 
(+1,98%), lanche (+1,55%) e cinema, 
teatro e concertos (+1,14%). Em agosto, 
destacaram-se as altas em hospedagem 
(+1,44%) e pedágio (+0,77%), porém, 
foram registradas quedas em pacotes 
turísticos (-0,17%) e em cinema, teatro e 
concertos (-1,01%).

No acumulado de janeiro a agos-
to de 2025, a inflação do turismo em 
Curitiba e Região Metropolitana che-
gou a 2,92%, abaixo da média nacio-
nal, de 3,91%. Em 12 meses a variação 
de preços foi de 6,60% na capital pa-
ranaense, também inferior ao índice 
brasileiro, que alcançou 8,22%.

Segundo o assessor econômico 
da Fecomércio PR, os números re-
fletem a acomodação do setor após 
o movimento de alta temporada. “O 
pico de julho foi um efeito típico da 
concentração de demanda nas férias 
escolares e no turismo de inverno. A 
deflação observada em agosto indi-
ca que o setor voltou a um patamar 
mais estável, mantendo a inflação do 
turismo em Curitiba abaixo da média 
nacional”, analisa Dezordi.
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Sesc Umuarama completa 36 anos

No último sábado (13) ocorreu a celebração do aniversário de 
36 anos de inauguração da atual Unidade do Sesc Umuarama.

O momento foi organizado para a comemoração entre 
a equipe e contou com a presença do Conselheiro do Sesc 
Claudinei Herrero.

Inaugurada em 14 de setembro de 1989, a unidade oferece 
atividades que proporcionam bem-estar e qualidade de vida à 
população umuaramense, por meio de suas diversas áreas de 
atuação.

Dando sequência as comemorações, no próximo dia 20 ha-
verá atividades especiais no Sábado em Família, para que toda 
a comunidade celebre o aniversário com o Sesc.
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